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VEDFYRTE BAKER- OG PIZZAOVNER

Kjeere kunde, takk for at du valgte a handle ditt
nye «Pizza- og bakestal» fra Bakerovner.no. Vi
haper du blir forngyd og at du i tiden som
kommer, lzerer G perfeksjonere pizzabakekunsten.

For forstegangsbruk
Pizzastalet er produsert i karbonstal i S355MC kvalitet.

Vask pizzastalet med Zalo og tgrk det godt. Deretter smgres pizzastalet inn med et tynt lag
ngytral matolje (raps eller solsikkeolje). Tgrk stalet nesten rent for olje og varm det opp i
ovnen pa full styrke til det slutter a ryke (ca. 30 minutter.)

Deretter bgr det avkjgles langsomt og vaskes med mildt sdapevann.

Rengjgring og vedlikehold

Stalet bgrstes og vaskes etter bruk med mildt sdpevann og terkes. Fgr det legges vekk til
oppbevaring er det ideelt om det far et tynt lag med smaksngytral vegetabilsk olje, for
eksempel rapsolje eller solsikkeolje. Stalet er ikke rustfritt sa rust og misfarging kan oppsta.
Ikke sett jerngryter, jernpanner eller andre produkter av stgpejern direkte pa bakestalet.
OBS! Ikke vask stalet i oppvaskmaskin.

Praktisk bruk

For at stdlet skal ha gnsket effekt anbefaler vi at det varmes opp med hjelp av ovnens
grillelement i ca. 60 minutter fgr det skal brukes. Resultat vil avhenge av ovn og hvilken
funksjon som benyttes.



